SOLICITUD DE INSPECCION
Ayuntamiento HIGIENICO-SANITARIA

De Fuengirola AREA DE SANIDAD

1 | DATOS DEL SOLICITANTE

NIF/CIF/ NIE : NOMBRE O RAZON SOCIAL:

PRIMER APELLIDO: SEGUNDO APELLIDO:

Tipo de Via: Domicilio: Ne°.: Portal: Esc.:
Planta: Puerta: C. Postal: Municipio: Provincia:

TLF. FIJO: TLF. MOVIL: FAX: CORREO ELECTRONICO:

2 | DATOS DEL/DE LA REPRESENTANTE, en su caso

NIF/CIF/ NIE : NOMBRE:

PRIMER APELLIDO: SEGUNDO APELLIDO:

Tipo de Via: Domicilio: Ne°.: Portal: Esc.:
Planta: Puerta: C. Postal: Municipio: Provincia:

TLF. FIJO: TLF. MOVIL: FAX: CORREO ELECTRONICO:

3 EMPLAZAMIENTO DE LA ACTIVIDAD

Tipo de Via: Domicilio: Ne°.: Portal: Esc.:
Planta: Puerta: Edificio uUtm

4 DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD

Anagrama Comercial:

5 | TIPO DE INSPECCION

I:lNueva

implantacion.

Ampliacion de superficie.
|:| Amplilacion de actividad.

D Cambio de titularidad / Indicar anterior titular:

D Otros:

6 | DOCUMENTACION QUE SE ADJUNTA

I:l Pago de la tasa

I:l Otros:

7 | REQUISITOS GENERALES

Luz de emergencia.

Sefial o cartel de salida.

Botiquin de primeros auxilios.

Extintor de incendios cada 15 m revisado, colgado y sefializado.

Cartel de prohibido fumar (modificacién de la Ley 42/2010 de 30 de diciembre).
Recipientes de basura con tapa de cierre hermético accionados con el pie.
Separacion del establecimiento con vivienda.

Agua corriente potable.

Las aguas residuales abocaran a la red de alcantarillado publico.

Los servicios higiénicos dispondran de inodoro y lavabo. Estaran dotados de jabén liquido, toallas de un solo uso o secadores automaticos, papel
higiénico y recipientes para residuos. Ventilacion al exterior natural o mecanica.

Pz. de Espafa n° 1, 29640 Fuengirola (MALAGA) * sanidad@fuengirola.org * www.fuengirola.es




8 | REQUISITOS PARA ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS (ADEMAS DE LOS GENERALES)

- El personal dedicado a la elaboracién, manipulacion y venta de alimentos, dispondra de formacién de manipulador de alimentos acorde a la actividad
que ejerza. Debera vestir con ropa exclusiva de trabajo limpia y cubre cabezas para los operarios de cocina.

- La disposiciéon del conjunto, el disefio, la construccion y las dimensiones de los locales permitirdn una limpieza y desinfecciéon adecuada, evitara la
acumulacion de suciedad y el contacto con materiales toxicos. Se posibilitaran las practicas correctas de higiene, incluida la prevenciéon de la
contaminacion cruzada durante las diferentes operaciones.

- La cocina contara con paredes alicatadas, suelos impermeables y antideslizantes, estando en declive con instalacion de desaglie. Las uniones entre los
parametros verticales y horizontales seran concavas.

- La maquinaria, los equipos, utensilios y materiales que estén en contacto con el alimento seran de materiales inocuos, lisos, lavables, no absorbentes y
resistentes a la corrosion. Prohibiciéon de maderas.

- Los lavabos para la limpieza de manos estaran provistos de agua corriente fria y caliente, asi como de jabén liquido y secado higiénico de manos.
Contaran con lavamanos de accién no manual.

- Las vajillas, cubiertos y menaje seran higienizados mediante maquinas lavavaijillas que alcancen temperaturas suficientes que garanticen una correcta
higienizacion.

- El sistema de iluminacién estara protegido para evitar la contaminacién en caso de rotura.

- Dispondran de equipos e instalaciones de conservacion a temperatura adecuada regulada con la capacidad suficiente para los alimentos que asi lo
requieran. Estaran provistos de termémetros colocandose en lugares visibles.

- Los productos de limpieza y desinfeccion no deberan almacenarse en las zonas donde se manipulen alimentos. Envases originales y debidamente
identificados.

- El menaje y los productos alimentarios se almacenaran en lugares y en condiciones adecuadas, no pudiendo estar en contacto directo con el suelo o
con productos o utiles de limpieza.

- Las ventanas y puertas de acceso a la cocina deberan de contar con sistemas que impida la entrada de insectos u otros animales indeseables.

- Los servicios higiénicos no podran comunicar directamente con la zona de manipulacién y elaboracion de comidas.

- Los establecimientos deberan tener implantado un Sistema de Autocontrol basados en los principios del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos, pudiendo utilizar para ello las Guias de Practicas de Higiene.

- Los establecimientos deberan cumplir con la normativa sobre informacion alimentaria facilitada al consumidor.

- La documentacién de proveedores estara a disposicion de la Inspeccién Sanitaria.

- El establecimiento debera estar inscrito en el correspondiente Registro Sanitario de Empresas y Establecimientos Alimentarios de Andalucia.

INFORMACION BASICA SOBRE LA PROTECCION DE SUS DATOS

Responsable Ayuntamiento de Fuengirola

Finalidad Gestionar la solicitud de licencia de actividad.

Legitimacion RGPD: 6.1 e) Tratamiento necesario para el cumplimiento de una misién realizada en interés publico.

Destinatarios El Ayuntamiento de Fuengirola;

Derechos Acceso, rectificacion, supresion, oposicién, limitacioén del tratamiento y, en su caso, oposicion y
portabilidad de los datos. Asi como la puesta de la reclamacion a la autoridad de control.

Procedencia Consentimiento del interesado

Lugar ejercicio de Plaza Espafia 1, 29640, Fuengirola (Malaga)

derechos:

INFORMACION ADICIONAL SOBRE LA PROTECCION DE SUS DATOS PERSONALES

A los efectos previstos en el Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y el Consejo de 27 de abril de 2016 relativo a la proteccion de las personas
fisicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulacién de estos datos y por el que se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento
general de proteccion de datos), se le proporciona la siguiente informacion en relacién al tratamiento de sus datos.

RESPONSABLE DEL TRATAMIENTO

La informacién facilitada en el formulario es titularidad del Ayuntamiento de Fuengirola, domiciliado en Plaza de Espafia, 1. CP 29640 Fuengirola, Malaga.
Para cualquier informacion adicional puede realizar cualquier consulta a través de los siguientes medios:

- Identidad: Ayuntamiento de Fuengirola.

- CIF: P2905400D

- Teléfono: 952 58 93 00

- Identidad del Delegado de Proteccion de Datos: APDTIC PROFESIONALES, S.L

- Contacto Delegado de Protecciéon de Datos: dpd@fuengirola.org

FINALIDAD
En el Ayuntamiento de Fuengirola trataremos la informacion que nos facilita para gestionar la solicitud y participacion en la actividad indicada.
Los datos de usuarios del servicio se conservaran en el sistema de forma indefinida en tanto el interesado no solicite su supresion.

LEGITIMACION

La legitimacion del tratamiento de sus datos personales con la finalidad de tramitar su solicitud, encuentra su fundamento en el cumplimiento de una misién
realizada en interés publico o en el ejercicio de poderes publicos conferidos al responsable del tratamiento de acuerdo con lo previsto en la Ley 7/1985, de 2 de
abril, de Bases de Régimen Local.

DESTINATARIOS
No se prevé la comunicacion de los datos facilitados.

DERECHOS

Cualquier persona tiene derecho a obtener confirmacion sobre si, en el Ayuntamiento de Fuengirola, estamos tratando datos personales que les conciernan, o no.
Las personas interesadas tienen derecho a acceder a sus datos personales, asi como a solicitar la rectificacion de los datos inexactos o, en su caso, solicitar su
supresion cuando, entre otros motivos, los datos ya no sean necesarios para el cumplimiento de los fines para los que fueron recogidos y en cumplimiento de la
legislacion vigente.

En determinadas circunstancias, los interesados podran solicitar la limitacion del tratamiento de sus datos, en cuyo caso, Unicamente, se conservaran para el
ejercicio o la defensa de reclamaciones.

En determinadas circunstancias y por motivos relacionados con su situacion particular, los interesados podran oponerse al tratamiento de sus datos. El
Ayuntamiento de Fuengirola dejara de tratar los datos, salvo por motivos legitimos imperiosos o en el gjercicio o la defensa de posibles reclamaciones.
Asimismo, el interesado tiene derecho a recibir los datos personales que ha facilitado al Ayuntamiento de Fuengirola en un formato estructurado, de uso comun y
legible por maquina. Este ultimo derecho quedara limitado por las siguientes excepciones: que los datos sobre los que recae este derecho, hayan sido facilitados
por la persona interesada; que sus datos sean tratados por el Ayuntamiento de Fuengirola de manera automatizada (medios informaticos).

Fuengirola, a de de 20__

Fdo. El/La solicitante El/La representante

ILMA. SRA. ALCALDESA DEL AYUNTAMIENTO DE FUENGIROLA
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